
Prélude predstavlja Ëarobni trenutek: 

odkriti novo meπanico, ki jo je proizvedla 

hiπa TAITTINGER, predstavljena v 750 ml steklenici.

SESTAVA

Grands Crus πampanjec prihaja izkljuËno iz vinogradov, ki se naha-

jajo v 100% kategoriji πampanjskega klasifikacijskega sistema. Narejen je

samo iz soka prvega stiskanja-cuvee.

TAITTINGER,
NJEGOVI RAZNOVRSTNI ŠAMPANJCI

TAITTINGER PRÉLUDE
GRANDS CRUS



Meπanica je sestavljena iz 50% chardonnaya iz Cote des Blancs

(Avize, Le Mesnil sur Oger) in 50% modrega pinota iz regije Montagne de

Reims (Bouzy, Ambonnay), ohranjujoË na ta naËin spretno tisto strukturo, ki

jo veliki πampanjci potrebujejo, Ëe jih poloæimo v hrambo za dalj Ëasa.

Staranje v kleteh na lastni usedlini mu omogoËa, da se neæne in krhke

arome odprejo in πe naprej razvijajo.

OKUS

Barva je briljantna, bledo rumena s srebrnimi prameni, kar je dokaz

velikega odstotka chardonnaya. MehurËki so majhni in tvorijo dolgo trajajoË

gladko penasti obroËek. 

Vonj je subtilen in sveæ. ZaËetne mineralne arome se hitro razvijejo v

zelene, cvetne diπave z namigi na prevladajoËe tone bezga in parfumiranega

cimeta.

Na ustnem nebu prevladujejo sveæi citrusi, ki se umaknejo mnogo

bolj polnemu, dobro uteleπenemu in uleæanemu okusu, ki spominja na bele

breskve v sirupu.

ZakljuËek je dolg, bogat in zelo izrazen.

Na koncu je treba povedati, da je TAITTINGER PrÈlude Grands

Crus vesela meπanica prefinjenosti in pestrosti, ki naredi vtis popolnega

ravnoteæja med sveæino in aromatiËno izraznostjo.

KDAJ GA PIJEMO

To vino lahko uæivamo kot aperitiv in kot odliËno spremljavo ribam

na æaru in morskim sadeæem.

PROFIL

TAITTINGER PrÈlude Grands Crus nas oËara s svojim πarmom in

strastjo. Mesto mu najdemo na sredi πampanjskih polov med telesom,

duhom, duπo in srcem.




