
LETNIK 2000

Vremenski pogoji leta 2000 so bili normalni, Ëeprav so bile povpreËne

temperature viπje kot leta 1999. 

Tik pred trgatvijo je bilo precej grozdja πe nezrelega, pa πe deæevalo

je nepretrgano. Na sreËo je konËno le posijalo sonce in grozdje je do zaËet-

ka septembra hitro dozorelo in doseglo nepriËakovano stopnjo zrelosti. 

Prva pokuπanja so razkrila dobro uravnoteæena in odliËno homoge-

na vina: chardonnayeva grozdja so cvetna s polno in kompleksno strukturo,

medtem pa so jagode modrega pinota dobro strukturirana in bogata z okusi

po rdeËem sadju; kvaliteta tega letnika nikakor ni vpraπljiva.

TAITTINGER,
NJEGOVI RAZNOVRSTNI ŠAMPANJCI

TAITTINGER BRUT MILLÉSIMÉ 2000



SESTAVA

Taittinger proizvede πampanjec z letnikom le kadar je trgatev izjem-

no kvalitetna. V takem primeru ga zaËenjajo træiti le po veËletnem staranju v

kleteh, kar omogoËa aromam, da dozorevajo poËasi, kot tudi razvoj vina v vsej

njegovi raznovrstnosti in kompleksnosti.

Taittinger Brut Millesime 2000 je zvrst sestavljena iz 50% chardo-

naya in 50% modrega pinota. Narejen je izkljuËno iz sokov prvega stiskanja.

Chardonnay grozdje je v glavnem iz ÜGrands Crusá iz regije Cote des Blancs,

grozdje modri pinot pa je iz Ücrus-jevá iz regij Montagne de Reims in iz Vallee

de la Marne. 

IzkljuËna uporaba sokov prvega stiskanja in pa optimalno staranje v

kleteh dajejo temu πampanjcu prevladujoËo odliËnost, bogato aromo in ele-

ganco. 

POKU©ANJE

Ta πampanjec se ponaπa z odliËno in peneËo, zlatorumeno bravo. Te

lastnosti so posledica uporabe dozorelega grozdja. ©tevilni mehurËki so majh-

ni, lahki in neæni.

Neæen, sadni vonj odkriva subtilne arome breskev in sladkane grenivke s

pridihom belih cvetov in Ëajnih listov z mentolovim odtenkom.

Na ustnem nebu postane vino æivahno in gladko. Prevladujejo sadni

okusi po citrusih in kutini.

V ustih nam πe dolgo ostane njegov raznovrsten, uleæan in svilen okus. 

Kot povzetek naj povemo, da je Taittinger Brut Millesime 2000

izredno dober πampanjec. Odlikuje ga ubrana aromatiËna izraznost, ki bo s

Ëasom postala πe bolj intenzivna in kompleksna.

KDAJ GA PIJEMO

Je idealen aperitiv, poda pa se tudi izbranim jedem, pripravljenim v

omakah, kot na primer teleËji medaljon v gobovi omaki.

PROFIL

Taittinger Brut Millesime 2000 je Ëuten sampanjec. To je vino za

telo.




